
Das legendäre Mägenwiler Güggeli: Der Knuspergenuss.

Grossvater Kneuss hatte vor 51 Jahren eine
Idee: Er könnte doch in seinem kleinen
Betrieb, mit ein paar Legehennen, nicht nur
Eier, sondern auch gleich Güggeli produzie-
ren. Jedes Kneuss-Güggeli ist noch immer
von der gleichen Frische wie einst.

Schweizer Elterntiere

Die Elterntiere stammen aus der Schweiz.
Sie legen das Ei in der Schweiz, wo das
Küken in einer Brüterei im Bernbiet schlüpft
und dann auf einem Bauernhof in einem
Kneuss-Stall lebt. Damit der Transport mög-

50 Jahre Kreativität
«Der Gründer der Firma, Grossvater Ernst Kneuss, kommt noch jeden Tag mit
Grossmutter in die Betriebskantine zum Kaffeetrinken und um die Zeitung zu lesen», so
Daniel Kneuss, CEO des aufstrebenden Unternehmens in der dritten Generation, stolz.
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lichst kurz gehalten werden kann, sind 80
Prozent der Kneuss-Stallungen im Kanton
Aargau positioniert. Ein weiterer Grund für
die Qualität ist das Futter: das von Grossva-
ter Kneuss eigens entwickelte Hausrezept
beinhaltet vor allem Getreide, hauptsäch-
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lich Weizen. Es enthält maximal 5 Prozent
Mais. Somit ist das Kneuss Güggelifleisch
hell und zart.

Betreuung 

Die hofeigenen Güggeli-Produzenten be-
treuen die Güggeli und ihre Stallungen rund
um die Uhr. Diese wiederum werden vom
Kneuss-eigenen Beratungs- und Betreu-
ungsdienst mit Rat und Tat unterstützt. 

Verarbeitung

Seit 51 Jahren kommen die Kneuss-Güggeli
aus dem aargauischen Mägenwil. Die Güg-
geli und deren Produkte werden im moder-
nen Betrieb kundengerecht zubereitet und
von dort aus in die ganze Schweiz – insbe-
sondere in die Schweizer Gastronomie und
den Fachhandel vertrieben. Zur Zeit sind
120 Personen bei Kneuss angestellt, dem-
nächst wird der Bestand um weitere Mitar-
beiter aufgestockt, damit die feinen Grillsai-
sonartikel hergestellt werden können. Die
Gebrüder Daniel Kneuss (CEO) und Thomas
Kneuss (Leiter Betrieb) haben es geschafft,
einen kleinen Betrieb in einen wichtigen
Nahrungsmittelproduzenten zu wandeln.

Ernst Kneuss Geflügel AG
Eichlistrasse 5
5506 Mägenwil
Telefon 062 887 27 87
Fax 062 887 27 85
www.kneuss.com

Poulet-Mignon-Spiessli

Sweet+Sour

Currysesam

Hotchili

Zitronenpfeffer

Satay

Pouletschenkel Knebel

Satay Spiessli

PR O M O T I O N KNEUSS GÜGGELI
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