Poschtizettel

Fiir 4 Parsonen brouchen Sie:
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Fleisch von Kneuss-Poulerschenkeln,
ohne Houl und Sshnen
J-mm-Wirell von Karofte, Sellerie
und Louch

Knoblouchzehe, durchgepresst
Schalofte, fein gehock!

altbackenes Semmell, chne Rinde,
in 1-cm-Wirfel geschniften,

in wenig louwarme Milch aingeweicht
Petersille, gehack!
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Solz und Pleffer aus der Mihle
Etwos Cayenne-Plefier
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