Nachgefragt

Daniel Kneuss: «Unsere kalorienarme
Salatwurst macht fit fur den Sommer>»

Kneuss-Giiggeli aus Magenwil gehoren zur Spitze der Schweizer Geflii-
gelfleischbranche. Neueste Spezialitat des Familienunternehmens ist die
Kneuss-Salatwurst. F&B befragte Geschéftsfiihrer Daniel Kneuss.

F&B: Fusshall, Sommer und Wurst. Irgend-
wie passt das zusammen. Sind Sie deshalb
auf die Idee gekommen, eine neue Salat-
wurst zu kreieren?

Es war vor allem die Lust auf ein
leichtes, schnell zubereitbares Ge-
richt. Was gibt es Schoneres, als in ei-
ner Gartenwirtschaft einen frisch zu-
bereiteten Kneuss-Gliggeli Wurst-
salat zu geniessen. Der macht fit fiir
den Sommer!

F&B: Was spricht besonders fiir eine Salat-
wurst aus Giiggelifleisch?

Verarbeiten Sie die Zutaten zu einem
Kneuss-Wurstsalat a ’Emmental, Sie
werden es schmecken. Denn Kneuss
steht fiir Guggeli-Produkte von aus-
gezeichneter Schweizer Qualitit. Seit
mehr als 48 Jahren produzieren wir in
Migenwil das wohl beste Schweizer
Guggelifleisch, da kommt natirlich
auch die neue Kneuss-Salatwurst per-
fekt daher. Tradition verpflichtet und
das ist auch gut so.

F&B: Stimmt es, dass Giiggelifleisch be-
sonders cholesterinarm ist?

Driicken wir es mal anders aus: Glg-
gelifleisch besitzt am wenigsten Ener-
gie, das heisst, am wenigsten Kalorien
aller Fleischsorten. Ausserdem liefert
Guggelifleisch gute Werte bei den Vi-
taminen C und B sowie den Mineral-
stoffen Magnesium, Eisen und Phos-
phor. Somit gehort Giiggelfleisch in
die Kategorie des so genannten Ma-
gerfleischs. Es ist Uibrigens auch sehr
leicht verdaulich.

F&B: Welchen Tipp geben Sie fiir einen
gelungenen Kneuss-Wurstsalat?

Jeder Kneuss-Gliggeli-Wurstsalat soll,
wenn er einmal angerichtet ist, ziehen
diirfen. Dabei vereinen sich die Aro-
men. So schmeckt der Wurstsalat ein-
fach runder.

F&B: Wo findet man weitere Tipps rund um
die Kneuss-Salatwurst und die anderen
Kneuss-Produkte?

Am besten auf unserer Homepage
www.kneuss.com/fit. Interessenten
konnen sich auch unter unserer
Giiggelihotline 062 896 70 74 melden.

F&B: Letzte Frage: Wem driickt Daniel
Kneuss an der Euro 08 die Daumen? Und
wer wird Europameister?

Ich dricke allen die Daumen. Schliess-
lich ist die Euro ein Event, den wir al-

Daniel Kneuss. Setzt auf Tradition, Quali-
tat und innovative Wurstprodukte.

le nicht so schnell ein zweites Mal live
erleben werden. Und klar: Die Mann-
schaft, die einen Kneuss-Giiggeli-
Waurstsalat auf ihren Meniiplan setzt,
hat grosse Titelchancen (schmunzelt).
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